ODPOVEDI nx ﬂ AKTUALNI OTAZKY
od Ladislava LIKLERA

odbornika na syry
a predsedy Klubu sheératelu kuriozit

OTAZKA PRVNi:

Celostatni prehlidky syrii konané letos
jiz po dvanacté, poradané Ustavem techno-
logie mléka a tukii na VSCHT v Praze jsou
jiz tradiénim a vyznamnym svatkem nasich
syraiii. Vasi zasluhou se této odborné sou-
téZe zicastiuji i syry zahraniéni provenien-
ce. Jaké druhy syrii a ze kterych zemi vzdy
tyto vyrobky zajiStujete a jak je obtizné, ci
snadné zahezpecit reprezentativni zastupce
jednotlivych skupin zahraniGnich syri pro
tyto prehlidky?

ODPOVED:

Jsem rad, Ze na pfipravé a prubéhu celostat-
nich prehlidek syrti mohu spolupracovat. Pova-
ZUji je totiz za velmi potfebné, a protoze znam
objem prace pii jejich pfiprave, patii mij ob-
div a uznani Ustavu technologie mléka a tuku
VSCHT Praha. Podobné akce jsou v zemich
s vyspélym mlékarenstvim bézné, maji velkou
oborovou a medialni podporu a ucast na nich
je pro vyrobce prestiZni zalezitosti. Ani po je-
denacti ro¢nicich tomu tak u nas neni, at uz
v podporfe akce nebo v ucasti tuzemskych vy-

robci. Jako nezavisly ucastnik mohu naprosto
jednoznaéné potvrdit objektivitu komisi, které,
aZ na balené syry, hodnoti anonymné a zdvo-
jené. Rozdily vétsi, nez je pripustné, posuzuje
a rozhoduje departaz, takze vysledky jsou ob-
jektivni. Dtivody k neucasti mohou jisté byt i ji-
né a nikdo je nemusi sd€lovat, ale je to rozhod-
né skoda. Radu let se vénuji zahrani¢nim syrtim
a po dohodé¢ s organizatory akce zajistuji kaz-
dy rok 7 az 10 zahrani¢nich syrt, které hodno-
ti vS§ichni hodnotitelé spolecné. Méli tak moz-
nost hodnotit jiz pres padesat syri z produkce
spolecnosti, které plisobi i u nas (BEL, Bong-
rain a Lactalis) a dovoznich spoleénosti (IM-
CO a Sea Food). Vedle syra, které jsou u nas
na trhu, se podafilo dovézt i syry urCené vy-
hradné pro prehlidky - letos to byly Fol Epi,
(Bongrain), Epoisse (Sea Food), Port Salut Le
Fondany (BEL) a President La Buche Fondan-
te (Lactalis). Samoziejmé mam predstavu o sy-
rech, které bych chtél prezentovat, ale ne vzdy
se podafi zamysleny syr dovézt. Syry se snazim
predstavit i v historickych a regionalnich sou-
vislostech a vyuzivam i dokumenty ze sbirky.
Hodnoceni zahrani¢nich syrt je urcité rozsire-

nim prehledu o nabidce syrti ve svété a moz-
na i inspiraci pro zavedeni obdobnych druhi
u nas.

OTAZKA DRUHA:

Spotieba syrii ma u nas svoji tradici
a v poslednich letech roste jak jejich spo-
treba, tak poptavka po nich v nesrovnatel-
né SirSim sortimentnim zabéru nez v letech
nedavnych. A to i pii pomérné vysokych ce-
nach téchto ve vyzivé nezastupitelnych po-
travin. Jak hodnotite Vy, jako predni syrar-
sky odbornik, tiroveii nabidky syrii v nasich
obhchodech, a to jak syrii tuzemskych, tak
zejména zahranicnich? A co si zaslouzi, dle
VaSeho hodnoceni, pochvalu a co by hylo
nutné jesté zlepsit?

ODPOVED:
Ja si myslim, Ze kazdy, kdo se trochu zajima
o syry, musi uznat, ze nabidka syrii je dostatec-
na a vybrat si mize kazdy podle svého hledis-
ka - podle ceny anebo podle kvality. To jsou
nejcastéjsi hlediska, ktera spotiebitelé uplatiu-
ji a tomu je také podrizena nabidka. Na trhu

najdeme $pickové syry Francie, Némecka nebo
Danska, ale také syry, jejichZ jedinou prednosti
je nizka cena. Nasim syriim by sluSela vétsi pes-
trost v chuti, charakteru a vzhledu syra. Mys-
lim, ze nikdo, kdo zna situaci, si nemuze dovolit
vyrobciim vytykat, Ze nepfichazeji s novymi vy-
robky. Velka investice bez kvalifikovaného a re-
alného odhadu prodeje je natolik riskantni, Ze
se radéji sazi na jistotu stalého prodeje zavede-
nych syrt. Ve svété existuji ve vyrobé syri dva
trendy: sluovani vyrobcii do velkych a ekono-
micky silnych celkt, které uvadéji na trh firem-
ni speciality se silnou marketingovou podporou,
které jsou nabizeny v rozsahlé oblasti. Druhym
trendem je rychly rozvoj vyroby farmarskych sy-
rit - farmers cheese nebo hand cheese. Jsou to
syry vétSinou z Cerstvého mléka, vyrabéné tra-
dicni nebo originalni technologii a maji velky
uspéch. Farmy vznikaji tfeba i v tak industrial-
ni zemi, jako je USA, a je o né tak velky zajem,
Ze v New Yorku vznikly pro jejich prodej dvé
velké specializované prodejny. Nas trh se syry
neni chudy, ale mél by byt bohatsi o Sirsi Skalu
tuzemskych syrt.
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